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FUOCHI MAGICI 

NELLE ROMAGNE 

LÒM A MÊRZ 2014
UNA TRADIZIONE ARCAICA, 

SEMPLICE, SIMBOLICA, INEBRIANTE

Da mercoledì 26 febbraio 
a lunedì 3 marzo

I LUNGHI VIAGGI VICINO A CASA
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… il periodo dei rosari è maggio, finita la cena si 
accendeva una candela davanti ad una immagine della 
Madonna, si girava la sedia, leggermente inclinata vi si 

appoggiava un ginocchio… 
iniziava la litania del Rosario dove “orapronobis” 

era una risposta che con correttezza si doveva condividere 
con tutti… un residuo di credenze e usanze arcaiche 

un ricordo di bambino che viene “rispolverato” 
in occasione di un rito. 

Le tredici parole del sottotitolo 
hanno lo spirito dei nostri avi! 

Mai come oggi vi è la necessità per “costruire” il futuro 
di sapere e cogliere la profondità del nostro passato 

Un invito per mettersi in viaggio in queste terre, 
dove si trova ancora un amore per il cibo succulento 

e copioso, dove viene a galla l’intima civiltà della 
campagna e l’appartenenza al mondo di piante, animali, 

insetti, uomini, riti, usanze, tradizioni… è in questi 
momenti che è possibile viverli, toccarli, respirarli… 

farsi ammaliare da una scintilla, da una fiammata 
e ritrovare la speranza.

illavorodeicontadini@libero.it
www.illavorodeicontadini.org

3314428484

Associazione Il Lavoro dei Contadini
Via Volta, 5/7 – 48018 Faenza (Ra)
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Mercoledì 26 febbraio 
Palazzo Tozzoni – Imola 
Serata inaugurale

giovedì 27 Febbraio
M.D.T. 
(Museo Didattico del Territorio) 
– San Pietro in Campiano 
La Rondine – Bagnacavallo
Palazzo Baldini – Bagnacavallo 
Il contadino telamone – Faenza
Ca’ de’ Gatti – Faenza

venerdì 28 febbraio
Celti Centurioni – Bagnacavallo 
La Rondine – Bagnacavallo
Il “Poderino” Famiglia 
Guazzolini – Bagnacavallo 
Alvaro Bartolini – Brisighella 
La Mora a Purocielo – Brisighella
Museo delle Valli 
– Campotto di Argenta
Caboi e figli – Casalfiumanese 
Ristorante Fava – Casola Valsenio
Il contadino telamone – Faenza
Cà Ridolfi – Gambellara
Morara Ivan – Imola 
Tenuta Poggio Pollino – Imola
Il Pratello – Modigliana 
Nasano – Riolo Terme 
Dalmonte – Riolo Terme 

sabato 1 marzo
Celti Centurioni – Bagnacavallo 
La Rondine – Bagnacavallo
Alla Baita del lago – Bagnacavallo
Podere La Berta – Brisighella 
Piadineria da Lori – Casola Valsenio
Cà Nova – Casola Valsenio
Il contadino telamone – Faenza
Torre di Oriolo dei Fichi – Faenza
Zinzani Ruggero – Faenza 
Frantoio Imolese – Imola
Fattoria delle Donzelle – Imola
Fattoria Romagnola – Imola
Frascineti – Imola
Il Pratello –  Modigliana 
Nasano – Riolo Terme 
NatuRa – Sant’Alberto 
Museo Etnografico “Sgurì” – 
Savarna 

domenica 2 marzo
La Rondine – Bagnacavallo
Alla Baita del lago – Bagnacavallo
A casa di Anna, Martina e 
Massimo – Bagnacavallo 
Podere Angela Schiavina – Filetto 
di Ravenna
Cà Ridolfi – Gambellara
Il Pratello – Modigliana 
Montepiano di Nino Tini – 
Oriolo dei Fichi Faenza
Nasano – Riolo Terme
Ravagli – Russi
Museo Etnografico “Sgurì” – 
Savarna 

lunedì 3 Marzo
Tradizioni contadine a Villa 
Corte – Brisighella



domenica 2 marzo 2014 San Troadio, martire 

6  Agriturismo Fattoria La Rondine  
Via Boncellino, 178 – Bagnacavallo (Ra)
Cell. 348. 5641071 Debora
www.fattorialarondine.it  sauro.rossini2013@libero.it 

Evento dalle 15 in poi
Durante tutta la giornata sarà possibile visitare e accarezzare tutti gli 
animali della fattoria: capre, pecore, asini, cavalla, vacca romagnola, 
conigli, polli e pollaio sugli alberi, colombi...
• Per tutta la serata sarà disponibile la cena con menu di Lòm a 
Mêrz € 25 (antipasti, una minestra, grigliata maiale, patate al 
forno, vino, piadina, acqua caffe digestivo) oppure menu alla carta 
dell’Agriturismo
• Oppure menù da passeggio con piadina farcita di affettati, 
formaggi, salsiccia alla griglia; 
• Vin brulé della casa
• Fegato con cipolla
• Spezzatino di bovino con patate
• Cotoletta della rondine
Per pranzare e cenare è gradita la prenotazione 
348.5641071 Debora
• All’imbrunire accensione del fuoco
• Animazione della Rondine
Ore 20.30: Intrattenimento coi Coristi per caso

18  Az. “Alla Baita del lago” 	
presso i Laghi di San Gervasio
Via San Gervasio 18/A – Bagnacavallo (Ra)
Tel. 0545 63517 – Cell. 333 2015751 
nicolettadesimoni@gmail.com 

 Lago San Gervasio

Evento a partire dalle ore 16 
• Durante la giornata sarà possibile passeggiare attorno al lago, 
ove si potranno osservare animali in libertà.
• Degustazione prodotti tipici delle Aziende ospitate 
• menù da passeggio con piadine farcite e vin brulè
dalle ore 20.30 
• L’Artista Luigi Berardi rinnoverà la “magia della Barca del Fuoco” 
e del suo rito.
• A seguire cena tipica romagnola su prenotazione con prodotti a km 
0 per tutta la manifestazione sarà proposto un piatto speciale a base di 
trota e piante aromatiche del territorio
Per informazioni: Nicoletta 333.2015751

32  Podere Angela Schiavina		
via Roncalceci 203 
Filetto di Ravenna (Ra) Tel. 337.606572 

Ore 19 
Accensione del fuoco, letture di poesie e fisarmonica 
degustazione a buffet  di  antiche ricette romagnole € 20 
in collaborazione con l’associazione “Come Eravamo”

25  A casa di Anna, Martina e Massimo
Via Baccano 5 – Bagnacavallo (Ra)
Tel. 0545 52870 Cell. 340 2254699 
www.annatazzari.altervista.org 
massimo.anna1@alice.it
Dalle 16 
• “Peccati di gioventù”: 
brani d’opera e divagazioni letterarie sulla vita di Rossini 
Elisabetta Sangiorgi flauto 
Maurizio Sangiorgi chitarra 
Nicoletta Bassetti violino 
Michele Antonellini voce narrante
• Durante il pomeriggio mostra di ceramiche di Anna Tazzari
• A seguire sfrappole e vino

7  Az. Agrituristica “Cà Ridolfi”

	  
di Ridolfi Bruno e Gianna Giani
Via del dottore, 33 Gambellara (Ra)
Tel. 0544.551051 Cell. 338.9779804	
www.caridolfi.it E-mail: info@caridolfi.it	
Non c’è cultura,non c’è futuro senza solide e forti radici nelle 
tradizioni del territorio in cui si vive 
Ore 12.30 
Pranzo della Domenica in agriturismo 
su prenotazione – maggiori informazioni sul sito dell’azienda e 
Ore 15 
Laboratori ludico creativi per bambini e adulti 
• “D’argilla e d’altro...”, a cura di Alice Iaquinta per Selvatica 
Associazione Culturale.
Laboratorio di manipolazione e decorazione per costruire maschere e 
animali straordinari con argilla e materiali naturali
• “Trama e ordito” tessitura su antichi telai a cura di Maria 
Grazia Tonani tessitrice umbra. Laboratorio di tessitura e mostra di 
manufatti realizzati a telai con filati naturali.
• “Stampa romagnola” a cura dell’artista Egidio Miserocchi 
Laboratorio di stampa ruggine su bandierine di carta 
• “Dimensione mosaico” a cura di Elisa Brighi 
e Evelina Garoni, laboratorio dimostrativo di mosaico 
per bambini e adulti 
La partecipazione ai laboratori è gratuita 
Ore 17: 
• Io leggo a te tu leggi a me: letture a cura delle lettrici e lettori 
volontari di Nati per leggere per genitori con bambini 3-5 anni in 
collaborazione con Istituzione Biblioteca Classense
Artigianato… e altro in mostra:
 • Ceramiche Fischianti creazioni artistiche 
a cura di Fabiano Sportelli.
• L’arte del ferro battuto a cura del maestro Aurelio Brunelli 
• Vivaio Les Collettes, rose antiche di Roberta Pasi 
via cella San Bartolo 
• Dimensione Mosaico a cura di Elisa Brighi e Evelina Garoni: 
mostra di produzioni artigianali e artistiche di materiale musivo e 
ceramiche Raku (Ravenna via Centofanti Tel.0544 200101)
• Dalla cucina; nel pomeriggio si potranno gustare: piadine farcite, 
crescioni… e “Lovarie”di Carnevale 
• Accensione del fuoco all’imbrunire



27  Az. Agr. Montepiano di Nino Tini
Via san Mamante, 126, Oriolo dei Fichi – Faenza
Tel. 0546.642075 Cell. 338.6370955
www.ninotini.com

Produttore di vino e zafferano cucina artusiana su prenotazione
Ore 12.30 Pranzo
Taglierino romagnolo
Tagliatelle all’uso di Romagna
Stinco di maiale con patate al forno
Semifreddo di mascarpone
Vini, caffè, acqua
€ 23,00 gradita la prenotazione
Ad allietare il pranzo ci sarà il dialettale Mario Gurioli 

33  Il Pratello di Placci Emilio	  
Agriturismo e Cantina
Via Morana, 14 Modigliana (Fc) 
Tel. 0546.942038, Cell. 335.1358728/335.1358729
www.ilpratello.net, E-mail: info@ilpratello.net
• Luce alla primavera che arriva
• Accensione del Fuoco al tramonto
• Visita alla cantina
• Proposta gastronomica:
Polenta e salmì di capriolo con un calice di Calenzone € 10,00
• Proposta vegetariana: Biozuppa di farro e fagioli con un calice di 
Calenzone € 7,00
prodotti del territorio, farro e fagioli dal nostro campo e dall’orto
Vi aspettiamo numerosi, gradita la prenotazione!!!

17  Museo Etnografico “Sgurì”  
di Romano Segurini – Via degli Orsini, 4
Savarna – Ravenna Tel. 0544.533609 
E-mail: r.segurini@email.it www.museoetnosguri.it

Comitato Cittadino di Savarna – Grattacoppa – Conventello, Percorsi 
– Associazione Culturale di Volontariato, Associazione Il Lavoro dei 
Contadini, Comune di Ravenna – Assessorato Decentramento
Ore 10: 
Visita al museo e alla mostra della Caveja Cantarena e del Saltarel
Ore 11: Laboratorio per bambini: storie, leggende, poesie, filastrocche del 
gruppo di Edda Lippi e compagne
Ore 14.30: Canti e musica del passato del gruppo folk 
“I Maggiaioli” di Povlo’
Ore 15.30: 
• Presentazione del catalogo “La caveja cantarena” a cura dell’autrice 
Vanda Budini
• All’imbrunire accensione di fuochi.
• Per tutta la giornata …salumi in graticola e tanto buon vino!

15  Azienda agrituristica “Nasano” 	  
di Gardi, Bertoni e Poggiali
Via Rilone 2, località Mazzolano, 
48025 – Riolo Terme (Ra) 
Tel./fax: 0546.70715 
Cell. 339.4939961 Lea
E-mail: gardi.fabio@libero.it 
www.tenutanasano.it
L’azienda partecipa al “Mercato della Terra” di Imola

L’agriturismo: un ambiente dove scoprite l’accoglienza, i piatti della 
cucina di casa, i prodotti del territorio
Eventi dalle ore 15: 
• “I cantastorie” cantori romagnoli d’osteria (cell. 329 9170372)
• Visita alla cantina: possibilità di degustazione e acquisto dei vini di 
nostra produzione
• Il gioco della pentolaccia per tutti i bambini
• I profumi dei dolci della tradizione fatti e cotti nel forno a legna da 
Tonino
• Nel paiolo la coppa di testa. Cotta e mangiata
• Fabio vi farà vedere e partecipare all’insaccatura della salsiccia
• Antonella Minardi realizzerà caramelle per i bambini
• Luigi Franzoni, l’artigiano del fare per i bisogni della casa
• Giuseppe Neri, lavorazione vimini
• “Arcord dla Campagna” (ricordi di campagna), lavorazione del ferro 
battuto in diretta. Mario Scalorbi 333 4399953 
• Il fuoco verrà acceso all’imbrunire
Aziende ospitate:
• “Apicoltura faentina” di Paolo Ferri, 
via Cassanigo 6 Faenza (Ra) Tel. 0546-46300
Miele e derivati
• Soc. agr. “Caboi Claudia e figli” 
via Casetta 3 Casalfiumanese – Valsellustra (Bo) Cell, 3392172282
Formaggi di pecora
• Az. Agr. “Le Vigne di Sopra” 
di Franzoni Luigi e Montefiori Irma,
via Tebano 75 – Faenza – Tel. 0546-47043
Orzo mondo
• Az. Agr. biologica Minardi Antonella, 
via Cestina 14 – Casola Valsenio – Tel. 347-5216893
Confetture di frutti dimenticati
• Az. Agricola Alvaro Bartolini
via Oriolo spaderna 4 Brisighella (Ra) Cell. 333-5303686
peperoncino e florovivaistica “Habanero in salsa”
Menu da gustare al caldo
Polenta con ragù 
Salsiccia ai ferri, affettati e formaggi con piadina romagnola
Dolci di carnevale
Vin brulè gratis per tutti



26  Az. Agr. Ravagli 
Via Argine dx Montone 220 Ragone – (Ra)
Cell 347.8884547 E-mail ale.ravagli@libero.it
Azienda vitivinicola
Vini dalla tradizione e confetture
Vendita diretta

Evento ore 15.30
• Laboratorio “I Dolci Della Tradizione” con Angela Schiavina.
Dolci che, una volta cotti, degusteremo tutti assieme
• Menù dell’aia con piadina salsiccia e sangiovese
• All’imbrunire saremo tutti attorno al fuoco propiziatorio e ci 
faranno compagnia gli s’ciucaren con le loro fruste e avremo il 
piacere di ascoltare Rudy Gatta.
• Recital e presentazione del libro “E mond” poesie di Raffaello 
Baldini.
Il ricavato della vendita di questo libro sarà interamente devoluto 
all’associazione “Dopo di noi” di Torri di Mezzano che si occupa di 
ragazzi disabili.


